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FICHA TECNICA GRAN RESALTE 2010

Un vino de produccion limitada a aifos excepcionales, solo pertenecen a él aquellas pequefias
vifias que tienen algo diferente que contar.

VINEDO

Procede de una seleccidn de vifiedos viejos de Tempranillo, pequeiias parcelas plantadas hace
casi 2 generaciones atras y que dan un fruto de una complejidad y equilibrio inigualables.
Vinedos cultivados cuidadosamente en vaso, en suelos muy pobres que dan unas producciones
muy bajas pero de una complejidad excepcional, es el resultado de un ser vivo con casi 100 afios
de experiencia. Consecuencia del respeto que tenemos hacia estas viiias las practicas de
viticultura que se aplican son lo mas respetuosas con la planta y el suelo, minimizando asi los
tratamientos sanitarios.
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ELABORACION

Las parcelas son vendimias tras un estricto control analitico y de cata en campo. Vendimia
manual, en cajas de 15 kilos, que es seleccionada a la entrada de bodega dejando solo los
racimos que presentan una sanidad y madurez excelente.

Cada parcela se elabora con la uva sin estrujar en barricas abiertas de 5001, en donde se hace
una elaboracién completa de forma manual, la maceracién se decide por cata pero suele estar
en torno a los 25-26 dias. Malolactica en barrica nueva con batonages diarios y durante el
invierno.

CRIANZA

24 meses de barrica, 100 % Francés de diferentes tonelerias, tostados y volumenes. Al final de la crianza se ensamblan
solo las mejores parcelas o barricas. 3.500 botellas producidas.
ANADA

Tras un invierno moderadamente frio pero con buenas precipitaciones, la primavera vino con altas temperaturas, lo que
provoco un adelanto en la brotacion. Por suerte las heladas de primavera no nos afectaron y el ciclo siguié de una forma
ordenada, ayudado ademas por las buenas temperaturas de los meses verano que estuvo acompanado por noches
frescas lo que favorece enormemente la madurez aromatica y fendlica. Finalmente la vendimia comenzé el dia 27 de
septiembre por las zonas de caliza mas calidas y terminamos el 7 de octubre en las zonas mas frescas, con una excelente
sanidad y madurez. Una aiflada excepcional que nos ha dado vinos maduros, complejos, potentes, equilibrados y con
potencial de guarda muy alto.

ANALITICA ALCOHOL ACIDEZ TOTAL pH IPT

14,5 % 5.3 gr/l 3.59 74

RECONOCIMIENTOS

93 Wine & Spirits / 93 Wine Enthusiast / 93 Guia Peiiin / 90 Robert Parker / 94 Guia Gourmet
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TECHNICAL SHEET GRAN RESALTE 2010

It is a wine with limited production only made with our oldest and small vineyards in exceptional
years using vines with something different.

VINEYARD

It comes from our old selected vineyards of Tempranillo, small plots planted almost two
generations ago which the fruit has an incomparable complexity and balance. Vineyards
carefully cultivated in bush vines, growing in very poor soils with very low yield, with an
exceptional complexity. It is the result of a living plant with almost 100 years of experience. As a
result of the respect that we show for these vineyards, the viticulture practices applied are the
most respectful with the plant and the soil, thus minimizing the sanitary treatments needed to
maintain its health.

RESALTE

£RA DEL DUERO
INACION DE OB

PRODUCTION

Plots are harvested after under an strict analytical control and tasting in the field. Hand- picked
grapes in 15 kg boxes, manual sorting upon arrival to the cellar, choosing only the bunches that
show excellent health and maturity. Each plot is vinified without crushing the fruit, in open
barrels of 500 |, where a complete elaboration is done manually. Maceration is determined by
tasting, lasting usually around 25-26 days. Malolactic fermentation takes place in new barrels
with daily batonages during winter time.

AGEING

24 months in barrels, 100% French oak from different cooperages, toasting levels and volumes. Only the best plots or
barrels are assembled at the end of the aging period. 3.500 bottles produced.

VINTAGE

After a moderately cold winter with good rainfall, spring brought high temperatures, which caused a breakthrough in
sprouting. Fortunately, the spring frosts that followed didn’t affect the vines and the cycle continued in an orderly
manner, helped by the good temperatures of summer months accompanied by cool nights, which greatly favors the
aromatic and phenolic maturity. Finally, harvest started on September 27th at the warmest limestone zones and
finished on October 7th in the coolest areas, with excellent health and maturity. An exceptional vintage that has given
us ripe, complex, powerful, balanced wines with very high ageing potential.

ANALYTICS ALCOHOL TOTAL ACIDITY pH IPT

14,5 % 5.3 gr/l 3.59 74

AWARDS
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